
Sommarbuffén 
serveras alla dagar
is served every day

17.30-21.00

Trerättersmenyn
serveras mån till lör
is served mon-sat

17.30-21.30

där omtanken räknas
+46(0)155 20 20 60 | info@blommenhof.se

Blommenhof Hotell

“Jag vill ha sommar precis över hela kroppen, 
inte bara doppa tårna i den”

- Ernst Kirschsteiger

Sitt gärna kvar en stund eller ta 
en drink i lobbyn efter maten. 
Vi har restaurangen öppen till 

klockan 23.30, men köket 
stänger enligt ovan.

Feel free to sit for a while or 
have a drink in the lobby after 

the meal.
We have the restaurant open 
until 11.30 pm, but the kitchen 

closes as above.

Följ oss på sociala medier

@blommenhof 
@restaurangblommenhof

Meny
med smak av sommaren

Restaurang Blommenhof



TrerättersmenySommarbuffé
Kalla rätter:
Dagens rökta fisk 
Asiatisk nudelsallad
Örtmarinerad -
kycklingfilé
Örtstekta quornbitar
Pastasallad
Lufttorkad skinka
Rostade grönsaker
Fetaostsallad m. 
tomat
Broccoli-ädelostpaj
Salami
Oliver
Romansallad
Krutonger
Aioli
Ceasardressing
Pepparrotscrème
Vattenmelon

Varma rätter:
Färskpotatis
Gräddsås
Köttbullar
Pulled beef
Grönsaksbiff

Nybakat bröd
Smör & ost

Cold dishes:
Today’s smoked fish 
Asian nudel salad
Herb marinated -
chicken
Herb roasted quorn 
Pasta salad 
Parma ham
Roasted vegetables
Feta cheese salad w. 
tomato
Broccoli-blue cheese  
pie
Salami
Olives
Romaine lettuce
Croutons
Aioli
Ceasar dressing
Horseradish crème
Watermelon
 
Hot Dishes:
Of the season -
potatoes
Cream Sauce
Meatballs
Pulled beef
Vegetable patty

Freshly baked bread
Butter & Cheese

Till sommarbuffén

Vitt vin:     	 Banrock Station
Chardonnay, Australien
480:-/flaska | 120:-/glas

Rött vin:	 Casa Lunardi Cabernet 
Sauvignon, Italien 

480:-/flaska | 120:-/glas

Öl:	 Zubr Gradus
Tjeckien, Fatöl

50 cl  89:-

Dryckesförslag

Till trerättersmenyn
Till förrätten: 

Wachtenburg Riesling Spätlese 
Trocken 2021 Pfalz, Tyskland 

659:-/flaska |169:-/glas
 

Till fisk-varmrätten:
Flagstone Word of Mouth Viogner 

2020, Syd Afrika 
519:-/flaska |129:-/glas

Till kött-varmrätten:
Saumur-Champigny Cabernet 

Franc, Frankrike 
519:-/flaska |129:-/glas

Till veg.-varmrätten:
La Luciole Rosé Cinsault, Frankrike 

480:-/flaska |120:-/glas

Till desserten:
Saracco Moscato d´Asti DOCG

Italien
6cl  80:-

För alkoholfritt alternativ, 
fråga personalen! 

- vin, öl, drink eller annan dryck

Förrätt|Starter
				     

Skagenröra  125:-
med smak av pepparrot och västerbottenost 
på Blommenhofs smörstekta kavring toppas 

med örtsallad  
 

Skagen shrimp salad with taste of horseradish and 
Västerbotten cheese, served on Blommenhof’s butter fried 

dark rye bread and topped with herb salad

 
Varmrätter |Main Courses

Halstrad regnbågslax  325:-
med citronvelouté, smörslungad färskpotatis, 

sommarens primörer och friterad jordärtskocka    
 

Pan-seared trout with lemon velouté, buttery new potatoes, 
seasonal vegetables, and crispy fried

jerusalem artichoke
 
 

Entrecôte  325:-
Svensk Entrecote med rostad vitlökssky, 

dragonmajonnäs, tomatsallad och smörstekt 
grönsparris serveras med country fries

 
Swedish ribeye steak with roasted garlic sauce, tarragon 

mayonnaise, tomato salad, and butter-fried green 
asparagus, served with country fries

 

VEG: Honungsbakad Chevré  259:-
med sommarens primörer, balsamicomajonnäs, 

bakade betor och saltrostade valnötter
 

Honey-baked chèvre with seasonal vegetables, balsamic 
mayonnaise, roasted beets, and salt-roasted walnuts

 
Dessert 

Smashed Pavlova  125:- 
med fläder- och limecurd, lättvispad 

vaniljgrädde, färska jordgubbar, maränger 
och rostad vit choklad 

 
Smashed Pavlova with elderflower and lime curd, lightly 

whipped vanilla cream, fresh strawberries, meringues, and 
roasted white chocolate

Vuxen/Adult:			   298 kr
Barn/Children:  		  149 kr
4-14 år/years old   
*0-3 år äter gratis / 0-3 years old eats for free


