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Fråga personalen om du vill veta köttets ursprung 



Halstrad pilgrimsmussla	 						      140:-
med fyllig ostcrème, frisk mango- och tomatsalsa 
samt citrusdressad örtsallad och krossade krutonger
										        
Dryckesförslag: 
Dopff Riesling cuvée Europe 2023, 			   549:-/flaska 	 139:-/glas
Alasace Frankrike

Alkoholfritt: 
Oddbird presence white, Sverige 			   465:-/flaska 	 116:-/glas

Råbiff på svenskt nötkött	 						      140:-
med ramslöksmajonnäs, äppelsyrad silverlök, 
krispig jordärtskocka och lagrad ost

Dryckesförslag: 
Grand Estates Columbia Crest 				    596:-/flaska	 149:-/glas
Cabernet Sauvignon 2019, Usa

Alkoholfritt: 
Svartvinbärs nektar från Rudenstams 			  69:-/33 cl flaska	

förrätter

G L Ä

G L Ä

G L Innehåller gluten  Innehåller laktosÄ Innehåller ägg  Innehåller vårt egenodlade microgröna



Varmrätter
Fråga personalen om du vill veta köttets ursprung

Socca på kikärtsmjöl								        259:-
med rostad blomkålspuré, bakad rödbeta, örtig chimichurri, 
citronmarinerade kikärtor och lagrad ost

Dryckesförslag: 
Wachtenburg Pinot Noir 2025, Pfalz Tyskland 	 540:-/flaska 	 135:-/glas

Alkoholfritt: 
Nils oscar pale ale, Nyköping 				    49:-/33 cl flaska

Lättrimmad skreitorsk								       325:-
med dillslungad potatis, rostad blomkålspuré, picklad gurka 
& äpple samt het skaldjurssås och pankokrisp

Dryckesförslag: 
Maso di mezzo chardonnay 2023, Italien 		  596:-/flaska 	 149:-/glas
klimatkompenserat vin genom lättare glasflaska

Alkoholfritt: 
Mousserande Vitvinbärs dryck från Rudenstams 	69:-/33 cl flaska

Vitlöksmarinerad lammrostbiff	 					     325:-
med rökig honungssky, potatis- och getostkrokett, 
bakad rödbeta och kryddstark chimichurri

Dryckesförslag: 
Parallèle 45 Rouge 2022					     596:-/flaska 	 149:-/glas
Côtes-du-Rhône, Frankrike

Alkoholfritt: 
Oddbird GSM, Sverige 					     465:-/flaska 	  116:-/glas

G L Ä

G L Ä

G L Ä

G L Innehåller gluten  Innehåller laktosÄ Innehåller ägg  Innehåller vårt egenodlade microgröna



Desserter

Yoghurtparfait 	 								        130:-
med blodapelsinkompott, havreflarn, salt kola 
samt krossade maränger

Dryckesförslag: 
Saracco Muscato d Asti 2024, Piemonte Italien 				    80:-/6 cl 

Alkoholfritt: 
Mousserande rabarberdryck från Färna Odlingar			   85:-/33 cl flaska

Vitchokladmousse	 							       130:-
med halloncoulis, saltlakrits och rostad vit choklad
 
Dryckesförslag: 
Royal Tokaji Late Harvest 2019, Ungern 					     120:-/6 cl

Alkoholfritt: 
En god kopp bryggkaffe 								        39:-

G L Ä

G L Ä

G L Innehåller gluten  Innehåller laktosÄ Innehåller ägg  Innehåller vårt egenodlade microgröna



Köttbullar 										          95:-
med lingonsylt, gräddsås & kokt potatis
Meatballs with cream sauce, boiled potatoes and lingonberry 

Pannkaka 										          89:-
med sylt och grädde
Pancakes with jam and whipped cream   

Vaniljglass										          49:- 	 		
med bär
Vanilla ice cream with berries

Barn upp till 12 år kan även beställa halv varmrätt 
för halva priset

Children up to 12 years can also order half main course 
to half of the price

(95:- för vuxna)	

L

G L Ä

G L Ä

G L Innehåller gluten  Innehåller laktosÄ Innehåller ägg  Innehåller vårt egenodlade microgröna

Barnmeny



Pan-seared scallop	 							       140:-
with rich cheese crème, fresh mango and 
tomato salsa, citrus-dressed herb salad, and crushed croutons

Drink suggestion:
Dopff Riesling cuvée Europe 2023, 			   549:-/bottle 	 139:-/glass
Alasace, France

Non-alcoholic:
Oddbird presence white, Sweden 			   465:-/bottle 	 116:-/glass 

Swedish beef tarte								        140:-
with wild garlic mayonnaise, apple-pickled silver onion,
crispy Jerusalem artichoke, and aged cheese

Drink suggestion:
Grand Estates Columbia Crest 				    596:-/bottle	 149:-/glass
Cabernet Sauvignon 2019, Usa

Non-alcoholic: 	
Blackcurrant nectar from Rudenstam			  69:-/33 cl bottle

Starters

G L Ä

G L Ä

G L Contains gluten Contains lactoseÄ Contains egg Contains our home-grown microgreens



Main Courses
Please ask our staff if you would like to know the origin of the meat

Chickpea flour socca								       259:-
with roasted cauliflower purée, baked beetroot, 
herbaceous chimichurri, lemon-marinated chickpeas, 
and aged cheese

Drink suggestion:
Wachtenburg Pinot Noir 2025, Pfalz Germany 	 540:-/bottle	 135:-/glass

Non-alcoholic: 
Nils oscar pale ale, Nyköping 				    49:-/33 cl bottle

Lightly cured skrei cod	 						      325:-
with dill-tossed potatoes, roasted cauliflower purée, 
pickled cucumber and apple, spicy shellfish sauce, and panko crisp
 
Drink suggestion:
Maso di mezzo chardonnay 2023, Italy 		  596:-/bottle	 149:-/glass
Climate-compensated wine in a lighter glass bottle

Non-alcoholic: 
Sparkling White Currant Drink from Rudenstam 	 69:-/ 33 cl bottle

Garlic-marinated roast lamb						      325:-
with smoky honey jus, potato and goat’s cheese croquette, 
baked beetroot, and spiced chimichurri
 
Drink suggestion:
Parallèle 45 Rouge 2022					     596:-/bottle	 149:-/glass
Côtes-du-Rhône, France

Non-alcoholic: Oddbird GSM, Sweden 		  465:-/bottle	  116:-/glass

G L Ä

G L Ä

G L Ä

G L Contains gluten Contains lactoseÄ Contains egg Contains our home-grown microgreens



Desserts
Yoghurt parfait									         130:-
with blood orange compote, oat tuile, salted caramel, 
and crushed meringue

Drink suggestion:
Saracco Muscato d Asti 2024, Piemonte Italy 				    80:-/6 cl 

Non-alcoholic: 
Sparkling Rhubarb Drink from Färna Odlingar				    85:-/33 cl bottle

White chocolate mousse	 						      130:-
with raspberry coulis, salted liquorice, 
and roasted white chocolate
 
Drink suggestion:
Royal Tokaji Late Harvest 2019, Hungary 					     120:-/6 cl

Non-alcoholic: 
A good cup of brewed coffee							       39:-

G L Ä

G L Ä

G L Contains gluten Contains lactoseÄ Contains egg Contains our home-grown microgreens


